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Hornos mixtos

Minipro X

Kit ducha con tubo flexible inox 
de 2,5 m. Con racords

Puerta de cierre con doble 
cristal templado termoreflector, 
a intersticio de aire para reducir 
la irradiación de calor hacia 
el operario y obtener mayor 
eficiencia.

La limpieza y la higienización están 
aseguradas por un dispositivo interno 
e integrado en el horno que, sin ni 
siquiera tener que abrir la portezuela 
o enfriar el horno, en cualquier 
momento de la jornada, vaporiza 
agua y detergente en la cámara. 

Electrónico programable con pantalla “Táctil” 
retroiluminado con LED de alta visibilidad. 
Sistema de cocción automática ICS - Interactive 
Cooking System y EXTRA (más de 370 recetas 
comprobadas y memorizadas). 
Pantalla alfanumérica, Combiclima con purga 
automática, autodiagnóstico, ventilador de 6 
velocidades, autoreverse (distribución del aire en 
cámara con inversión automática del sentido de 
rotación de la ventilador). 
Funciones Plus, humidificador, iluminación de la 
cámara de cocción. 
Interfaz USB para actualizar el software y cargar y 
descargar datos HACCP. 
La nueva tarjeta permite seleccionar qué 
recetas cargar y qué recetas descargar. 
OPCIONAL: ducha y sistema de lavado 
automático WCS (Washing Combi System).
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1 - Cocciones automaticas interactivas ICS (Interactive Cooking System). Seleccione ICS para cocinar de forma 
totalmente automática. Pulse la tecla ICS y luego seleccione el producto que desea cocinar

2 - Seleccione MANUAL para programar directamente el modo de cocción, el tiempo, la temperatura y/o otros 
parámetros de cocción

3 - Seleccione PREFERIDOS para acceder a los programas de cocción personales y automáticos más utilizados

4 - Seleccione EXTRA para acceder a las funciones de COCCIÓN  EN DISTINTOS NIVELES, REGENERACIÓN, 
MANTENIMIENTO DE TEMPERATURA, DORAR, COCCIÓN NOCTURNAS, COCCIÓN AL VACÍO, FERMENTACIÓN y 
DESCONGELACIÓN

5 - Seleccione PROGRAMAS para crear, poner en marcha y controlar los programas de usuario o un nuevo 
programa

6 - Pulse para confirmar o modificar modos y temperatura del precalentamiento

7 - Seleccione AYUDA y luego la tecla deseada para recibir información acerca del uso de la misma

8 - Seleccione LAVADO MANUAL o AWS para acceder a los programas de lavado. Luego seleccione el modo 
deseado

9 - Seleccione SERVICIO para acceder a las funciones de mantenimiento y servicio técnico

10 - Interruptor general ON/OFF

11 - Pulsador Atrás para volver al menú anterior

12 - Tecla Start/Stop

13 - Scroller+ / Mando de ajuste/selección

14 - Tecla de enfriamiento rápido con puerta abierta

15 - Tecla de iluminación de la cámara de cocción

16 - Tecla de evacuación del vapor de la cámara de cocción

17 - Tecla humidicador manual

18 - Conexión de la sonda al corazón

19 - Sonda al corazón

FUNCIONES

• 99 programas, 4 ciclos de secuencia automática

• Más de 90 recetas comprobadas y memorizadas (versión S con sonda). En los que no tienen sonda han sido 
memorizadas sólo las recetas dedicadas.

• Función de mantenimiento

• Programa de lavado manual

• Programa de desincrustación hervidor (mod. ck...b)

• Purga manual motorizada

• Combiclima con fast-dry  • Puerto USB

X Compact 2011 - 026 / 061 / 101

6 x 2/3 GN - 6 x 1/1 GN - 10 x 1/1 GN 

NEUTRA

Cod. 67015840

13.07.2012

Rosso Alphatech
Pantone 425
Pantone 361
Bianco
Pantone 430

?

01/09/11

15.35

COTTURA INTERATTIVA

MANUALE PROGRAMMI

EXTRAPREFERITI
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Panel X

Hornos Minipro

MODOS DE FUNCIONAMIENTO
• Convección con Combiclima 30°C - 300°C
• Vapor 30°C - 130°C (baja temperatura, atmosférico, 
forzado)
• Mixto convección vapor con Combiclima 30°C - 300°C
• Puesta a temperatura con Combiclima 120°C - 140°C
• Cocciones en secuencia automática
• Mantenimiento en caliente con Combiclima
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EQUIPAMIENTO DE SERIE

Sonda al corazón multipunto. Ø 3 mm

2 Parrillas en acero inoxidable

Hornos mixtos - Minipro X
modelo n°plazas dimensiones potencia gas potencia eléctrica Peso Neto/Bruto
codigo n. LxPxH cm kW kW Kg

OCEV026X 20/50 51x62,5x73
5,25
AC400V  50Hz

57/68

Opcional - para solicitar por pedido
modelo descripción

LM1 sistema de lavado automático; en dotación 1 bidón de detergente combiclean, 10 l. C/u.

CSD tanque incorporado con reserva de 5 litros - se puede utilizar como tanque para el lavado 
automático eliminando el Espacio ocupado del tanque de detergente

CSA tanque incorporado con reserva de 5 litros - se puede utilizar en ausencia de conexión hídrica 
para cocinado a vapor o Mixto con una autonomía hasta 60 minutos

SN Suplemento para optimización energética - sólo para los modelos eléctricos

NPS cambio sentido puerta

NPK predisposición para conexión de la campana de aspiración

Accesorios extra instalables después de la compra
modelo descripción

KSA001 sonda al corazón con aguja. Ø 1 mm 

KSM002 sistema multisonda, 2 sondas al corazón multipunto. Ø 3 mm

KSA002 sistema multisonda, 2 sondas al corazón con aguja. Ø 1 mm

LD25 kit ducha con tubo flexible inox de 2,5 m. Con racords 

USB dispositivo usb para actualizar el software y cargar/descargar programas de cocción y datos haccp

SM026 repisa de pared en acero inox 

CPA026 protección anticalor de acero inox, para pared lateral derecha 

Accesorios
modelo dimensiones notas
codigo LxPxH cm

Campana de aspiración, con condensador de aire - Se puede usar sólo en hornos ya predispuestos

KKV026 51x103,2x30 0,3 kw 230V
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Minipro X_026
capacidad 6 x 2/3GN
distancia entre guías 60 mm

Entrada cable
de alimentación
eléctrica

Tapón
desincrustante 
del calentador

Aspiración de aire Dascarga liquidos

Entrada gas 
y tipo de rosca

Salida de vapores
y dispositivo de 
seguridad para la
depresión 
de la cámara

Entrada 
agua normal

Descarga 
condensación

Chimenca
humos

Respiradero vapores 
de la cámara

Entrada 
agua suavizada

Esquema de Instalación

OCEV026X
57

5
50

130 40 4060
80

40 41

70

3N AC 400 V
   nr. 5 x 2,5 mm

2

Ø 3/4"

Ø 40 mm

Ø 40 mm 

Ø 3/4"

Ø 30 mm 
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70
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60 40 40
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80 5070

80

61

41
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EQUIPAMIENTO DE SERIE
Sonda al corazón multipunto. Ø 3 mm
2 Parrillas en acero inoxidable

Hornos mixtos - Minipro X
modelo n°plazas dimensiones potencia gas potencia eléctrica Peso Neto/Bruto
codigo n. LxPxH cm kW kW Kg

OCVE061X

30/80 85x65x69

8,25
AC400V  50Hz

70/81

OCVG061X
8,5 0,25

AC230V  50Hz
83/95

Kcal 7310

Opcional - para solicitar por pedido
modelo descripción

LM1 sistema de lavado automático; en dotación 1 bidón de detergente combiclean, 10 l. C/u.

SN Suplemento para optimización energética - sólo para los modelos eléctricos

NPS cambio sentido puerta

NPK predisposición para conexión de la campana de aspiración

Accesorios extra instalables después de la compra
modelo descripción

KSA001 sonda al corazón con aguja. Ø 1 mm 

KSM002 sistema multisonda, 2 sondas al corazón multipunto. Ø 3 mm

KSA002 sistema multisonda, 2 sondas al corazón con aguja. Ø 1 mm

USB dispositivo usb para actualizar el software y cargar/descargar programas de cocción y datos haccp

KFX Fat filter

KPA061 protección anticalor de acero inox, para pared lateral derecha 

Accesorios
modelo dimensiones notas
codigo LxPxH cm

Soporte base en acero inox

KSR061 85x52,5x91

KSR061S 90x52x5x91 Por inclusión abatidor

Portabandejas 

KPT061 10 x 1/1GN

Portadetergente para soporte

KPD061

Armario neutro con puerta

KAN061 10 x 1/1GN

Campana de aspiración, con condensador de aire - Se puede usar sólo en hornos ya predispuestos

CKC061 85x87,5x30 0,25 kw 230V

Bastidor de super posición para el ajuste de la altura en la instalación del horno con campana de aspiración - 150 mm h

KNR061 81,4x48x15
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Minipro X_061
capacidad 6 x 1/1GN
distancia entre guías 60 mm

Entrada cable
de alimentación
eléctrica

Tapón
desincrustante 
del calentador

Aspiración de aire Dascarga liquidos

Entrada gas 
y tipo de rosca

Salida de vapores
y dispositivo de 
seguridad para la
depresión 
de la cámara

Entrada 
agua normal

Descarga 
condensación

Chimenca
humos

Respiradero vapores 
de la cámara

Entrada 
agua suavizada

Esquema de Instalación

OCVE061X OCVG061X

53
5

63
52

95

51

185

75

KVE 061   

500

13
05

25

63

65
60

120
51 95

110

185

850

690

75

95

480

650

185
7552 Ø 3/4"

Ø 3/4"

Ø 25 mm 

Ø 50 mm

• AC 230 V
   nr. 3 x 6 mm 2

• 3 AC 230 V
   nr. 4 x 2,5 mm 2

• 3N AC 400 V
   nr. 5 x 1 ,5 mm 2

Ø 40 mm 

CVE061X

53
5

63
52

3560

51

18
0

282

185

75

KVG 061   

75

500

13
05

25

63
52

65
60

120

51 35
60

110

185

850

690

75

95

480

650

180
50

110

282

Ø 40 mm 

Ø 3/4"

Ø 3/4"

Ø 1/2" 

Ø 25 mm 

Ø 40 mm 

Ø 50 mm

ISO 7.1

ISO 228.1

DE-AT-BE-ES-FI-FR-GR-IE
IT-LU-NO-NL-PT-GB-SE
CH-HU-CZ-BG-CY-PL-TR
EE-LV-LT-MT-SK-SI-HR

DK

• AC 230 V
   nr. 3 x 1,5 mm 2

CVG061X
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EQUIPAMIENTO DE SERIE: - Sonda al corazón multipunto. Ø 3 mm - 2 Parrillas en acero inoxidable

Hornos mixtos - Minipro X
modelo n°plazas dimensiones potencia gas potencia eléctrica Peso Neto/Bruto
codigo n. LxPxH cm kW kW Kg

OCEV061X 30/80 51x80x73
7,75
AC400V  50Hz

70/84

Opcional - para solicitar por pedido
modelo descripción

LM1 sistema de lavado automático; en dotación 1 bidón de detergente combiclean, 10 l. C/u.

CSD tanque incorporado con reserva de 5 litros - se puede utilizar como tanque para el lavado 
automático eliminando el Espacio ocupado del tanque de detergente

CSA tanque incorporado con reserva de 5 litros - se puede utilizar en ausencia de conexión hídrica 
para cocinado a vapor o Mixto con una autonomía hasta 60 minutos

SN Suplemento para optimización energética - sólo para los modelos eléctricos
NPS cambio sentido puerta
NPK predisposición para conexión de la campana de aspiración

Accesorios extra instalables después de la compra
modelo descripción

KSA001 sonda al corazón con aguja. Ø 1 mm 
KSM002 sistema multisonda, 2 sondas al corazón multipunto. Ø 3 mm
KSA002 sistema multisonda, 2 sondas al corazón con aguja. Ø 1 mm
LD25 kit ducha con tubo flexible inox de 2,5 m. Con racords 
USB dispositivo usb para actualizar el software y cargar/descargar programas de cocción y datos haccp

CPA061 protección anticalor de acero inox, para pared lateral derecha 

Accesorios
modelo dimensiones notas
codigo LxPxH cm

Soporte base en acero inox

CSR061 51x64,8x87

Portabandejas 

CPT061 10 x 1/1GN

Portadetergente para soporte

CPD061

Armario neutro con puerta

CAN061 10 x 1/1GN

Kit ruedas para soportes, de las cuales 2 con freno

RP04

Campana de aspiración, con condensador de aire - Se puede usar sólo en hornos ya predispuestos

KKV061 51x103,2x30 0,3 kw 230V

Bastidor de super posición para el ajuste de la altura en la instalación del horno con campana de aspiración - 150 mm h
KNR061 81,4x48x15
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Minipro X_061
capacidad 6 x 1/1GN
distancia entre guías 60 mm

Entrada cable
de alimentación
eléctrica

Tapón
desincrustante 
del calentador

Aspiración de aire Dascarga liquidos

Entrada gas 
y tipo de rosca

Salida de vapores
y dispositivo de 
seguridad para la
depresión 
de la cámara

Entrada 
agua normal

Descarga 
condensación

Chimenca
humos

Respiradero vapores 
de la cámara

Entrada 
agua suavizada

Esquema de Instalación

OCEV061X
75

0
50

130 40 4060
80

40 41

70

3N AC 400 V
   nr. 5 x 2,5 mm

2

Ø 3/4"

Ø 40 mm

Ø 40 mm 

Ø 3/4"

Ø 30 mm 

500

12
80

70

510

730

800

61
41

60 40 40

40

80 5070

80

61

41
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EQUIPAMIENTO DE SERIE_ - Sonda al corazón multipunto. Ø 3 mm  - 2 Parrillas en acero inoxidable

Hornos mixtos - Minipro X
modelo n°plazas dimensiones potencia gas potencia eléctrica Peso Neto/Bruto
codigo n. LxPxH cm kW kW Kg

OCEV101X 80/150 51x80x97
15,5
AC400V  50Hz

75/90

Opcional - para solicitar por pedido
modelo descripción

LM1 sistema de lavado automático; en dotación 1 bidón de detergente combiclean, 10 l. C/u.

CSD tanque incorporado con reserva de 5 litros - se puede utilizar como tanque para el lavado 
automático eliminando el Espacio ocupado del tanque de detergente

CSA tanque incorporado con reserva de 5 litros - se puede utilizar en ausencia de conexión hídrica 
para cocinado a vapor o Mixto con una autonomía hasta 60 minutos

SN Suplemento para optimización energética - sólo para los modelos eléctricos

NPS cambio sentido puerta

NPK predisposición para conexión de la campana de aspiración

Accesorios extra instalables después de la compra
modelo descripción

KSA001 sonda al corazón con aguja. Ø 1 mm 

KSM002 sistema multisonda, 2 sondas al corazón multipunto. Ø 3 mm

KSA002 sistema multisonda, 2 sondas al corazón con aguja. Ø 1 mm

LD25 kit ducha con tubo flexible inox de 2,5 m. Con racords 

USB dispositivo usb para actualizar el software y cargar/descargar programas de cocción y datos haccp

CPA101 protección anticalor de acero inox, para pared lateral derecha 

Accesorios
modelo dimensiones notas
codigo LxPxH cm

Soporte base en acero inox

CSR101 51x64,8x87

Portabandejas 

CPT061 10 x 1/1GN

Portadetergente para soporte

CPD061

Armario neutro con puerta

CAN061 10 x 1/1GN

Kit ruedas para soportes, de las cuales 2 con freno

RP04

Campana de aspiración, con condensador de aire - Se puede usar sólo en hornos ya predispuestos

KKV061 51x103,2x30 0,3 kw 230V
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Minipro X_101
capacidad 10 x 1/1GN
distancia entre guías 60 mm

Entrada cable
de alimentación
eléctrica

Tapón
desincrustante 
del calentador

Aspiración de aire Dascarga liquidos

Entrada gas 
y tipo de rosca

Salida de vapores
y dispositivo de 
seguridad para la
depresión 
de la cámara

Entrada 
agua normal

Descarga 
condensación

Chimenca
humos

Respiradero vapores 
de la cámara

Entrada 
agua suavizada

Esquema de Instalación

OCEV101X
75

0
50

130 40 4060
80

40 41

70

3N AC 400 V
   nr. 5 x 2,5 mm

2

Ø 3/4"

Ø 40 mm

Ø 40 mm 

Ø 3/4"

Ø 30 mm 

500

12
80

70

510

970

800

61
41

60 40 40

40

80 5070

80

61

41
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Hornos mixtos

Minipro S

Mandos manuales de control electrónico, 
programable 99 programas, 4 ciclos en secuencia 
automática. 
Tecla para la gestión de 4 ciclos con led de 
visualización. 
Más de 90 recetas probadas y memorizadas 
(versión S con sonda). 
Para aquellos dispositivos sin sonda, sólo se han 
programado las recetas específicas. 
Pantalla numérica, Tecla de acceso directo a los 
programas y a las recetas. 
Combiclima con purga automática Fast-Dry, 
autodiagnóstico, autoreverse (distribución 
del aire en cámara con inversión automática 
del sentido de rotación del ventilador), 
humidificador e iluminación de la cámara de 
cocción. 
OPCIONAL: Dobla velocidad, sonda 
multipunto con acceso directo desde el 
panel de mandos. Ducha, sistema de lavado 
automático WCS (Washing Combi System). 
Lavado automático, con 4 intensidades de 
lavado (introducido también el aclarado)

Kit ducha con tubo flexible inox 
de 2,5 m. Con racords

Puerta de cierre con doble 
cristal templado termoreflector, 
a intersticio de aire para reducir 
la irradiación de calor hacia 
el operario y obtener mayor 
eficiencia.

La limpieza y la higienización están 
aseguradas por un dispositivo interno 
e integrado en el horno que, sin ni 
siquiera tener que abrir la portezuela 
o enfriar el horno, en cualquier 
momento de la jornada, vaporiza 
agua y detergente en la cámara. 
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1 - Tecla de ciclos de cocción

2 - Tecla del modo Convección

3 - Tecla del modo Vapor

4 - Tecla de modo mixto convección/vapor

5 - Tecla de velocidad reducida

6 - Tecla de programas de cocción/recetas

7 - Pantalla de temperatura de la cámara de cocción y visualización del programa

8 - Mando de programación/selección temperatura

9 - Pantalla del tiempo de cocción (restante/programado), temperatura en el corazón del producto (real/
programada), humedad

10 - Mando de programación/selección del Tiempo/Temperatura en el corazón del producto

11 - Tecla de activación de la cocción con sonda en el corazón del producto

12 - Tecla para la activación de la humedad automática (AUTOCLIMA®) o humidificador manual

13 - Tecla de evacuación del vapor de la cámara de cocción

14 - Tecla de iluminación de la cámara de cocción

15 - Interruptor general - Tecla START-STOP

16 - Conexión de la sonda al corazón

INCLUYE

• 99 programas, 4 ciclos de secuencia automática

• Más de 90 recetas comprobadas y memorizadas (versión S con sonda). En los que no tienen sonda han sido 
memorizadas sólo las recetas dedicadas.

• Función de mantenimiento

• Programa de lavado manual

• Purga manual motorizada

• Combiclima con fast-dry

• Puerto USB
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Panel S

Hornos Minipro 

MODOS DE FUNCIONAMIENTO
• Convección con Combiclima 30°C - 300°C
• Vapor 30°C - 130°C (baja temperatura, atmosférico, 
forzado)
• Mixto convección vapor con Combiclima 30°C - 300°C
• Puesta a temperatura con Combiclima 120°C - 140°C
• Cocciones en secuencia automática
• Mantenimiento en caliente con Combiclima



18

Ho
rn
os

IN
D

IC
E

EQUIPAMIENTO DE SERIE

2 Parrillas en acero inoxidable

Hornos mixtos - Minipro S
modelo n°plazas dimensiones potencia gas potencia eléctrica Peso Neto/Bruto
codigo n. LxPxH cm kW kW Kg

OCEV026S 20/50 51x62,5x73
5,25
AC400V  50Hz

57/68

Opcional - para solicitar por pedido
modelo descripción

KSC004 Sonda al corazón multipunto. Ø 3 mm

LM1 sistema de lavado automático; en dotación 1 bidón de detergente combiclean, 10 l. C/u.

CSD tanque incorporado con reserva de 5 litros - se puede utilizar como tanque para el lavado 
automático eliminando el Espacio ocupado del tanque de detergente

CSA tanque incorporado con reserva de 5 litros - se puede utilizar en ausencia de conexión hídrica 
para cocinado a vapor o Mixto con una autonomía hasta 60 minutos

TMP Multiprogram keyboard

CVR 2 Velocidades de ventilación: normal / reducida

SN Suplemento para optimización energética - sólo para los modelos eléctricos

NPS cambio sentido puerta

NPK predisposición para conexión de la campana de aspiración

Accesorios extra instalables después de la compra
modelo descripción

KSA001 Sonda al corazón con aguja. Ø 1 mm 

LD25 kit ducha con tubo flexible inox de 2,5 m. Con racords 

USB dispositivo usb para actualizar el software y cargar/descargar programas de cocción y datos haccp

SM026 repisa de pared en acero inox 

CPA026 protección anticalor de acero inox, para pared lateral derecha 

Accesorios
modelo dimensiones notas
codigo LxPxH cm

Campana de aspiración, con condensador de aire - Se puede usar sólo en hornos ya predispuestos

KKV026 51x103,2x30 0,3 kw 230V
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Minipro S_026
capacidad 6 x 2/3GN
distancia entre guías 60 mm

Entrada cable
de alimentación
eléctrica

Tapón
desincrustante 
del calentador

Aspiración de aire Dascarga liquidos

Entrada gas 
y tipo de rosca

Salida de vapores
y dispositivo de 
seguridad para la
depresión 
de la cámara

Entrada 
agua normal

Descarga 
condensación

Chimenca
humos

Respiradero vapores 
de la cámara

Entrada 
agua suavizada

Esquema de Instalación

OCEV026S
57

5
50

130 40 4060
80

40 41

70

3N AC 400 V
   nr. 5 x 2,5 mm

2

Ø 3/4"

Ø 40 mm

Ø 40 mm 

Ø 3/4"

Ø 30 mm 

500

11
05

70

510

730

575

61
41

60 40 40

40

80 5070

80

61

41
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EQUIPAMIENTO DE SERIE
Sonda al corazón multipunto. Ø 3 mm
2 Parrillas en acero inoxidable

Hornos mixtos - Minipro S
modelo n°plazas dimensiones potencia gas potencia eléctrica Peso Neto/Bruto
codigo n. LxPxH cm kW kW Kg

OCVE061S

30/80 85x65x69

8,25
AC400V  50Hz

70/81

OCVG061S
8,5 0,25

AC230V  50Hz
83/95

Kcal 7310

Opcional - para solicitar por pedido
modelo descripción

LM1 sistema de lavado automático; en dotación 1 bidón de detergente combiclean, 10 l. C/u.

KSC004 Sonda al corazón multipunto. Ø 3 mm

CVR 2 Velocidades de ventilación: normal / reducida

SN Suplemento para optimización energética - sólo para los modelos eléctricos

NPS cambio sentido puerta

NPK predisposición para conexión de la campana de aspiración

Accesorios extra instalables después de la compra
modelo descripción

KSA001 sonda al corazón con aguja. Ø 1 mm 

LD25 doccetta di lavaggio completa di flessibile in acero inox, raccordi e attacchi

USB dispositivo usb para actualizar el software y cargar/descargar programas de cocción y datos haccp

KFX Fat filter

KPA061 protección anticalor de acero inox, para pared lateral derecha 

Accesorios
modelo dimensiones notas
codigo LxPxH cm

Soporte base en acero inox

KSR061 85x52,5x91

KSR061S 90x52x5x91 Por inclusión abatidor

Portabandejas 

KPT061 10 x 1/1GN

Portadetergente para soporte

KPD061

Armario neutro con puerta

KAN061 10 x 1/1GN

Campana de aspiración, con condensador de aire - Se puede usar sólo en hornos ya predispuestos

CKC061 85x87,5x30 0,25 kw 230V

Bastidor de super posición para el ajuste de la altura en la instalación del horno con campana de aspiración - 150 mm h

KNR061 81,4x48x15
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Minipro S_061
capacidad 6 x 1/1GN
distancia entre guías 60 mm

Entrada cable
de alimentación
eléctrica

Tapón
desincrustante 
del calentador

Aspiración de aire Dascarga liquidos

Entrada gas 
y tipo de rosca

Salida de vapores
y dispositivo de 
seguridad para la
depresión 
de la cámara

Entrada 
agua normal

Descarga 
condensación

Chimenca
humos

Respiradero vapores 
de la cámara

Entrada 
agua suavizada

Esquema de Instalación

OCVE061S OCVG061S

53
5

63
52

95

51

185

75 500

13
05

25

63

65
60

120
51 95

110

185

850

690

75

95

480

650

185
7552 Ø 3/4"

Ø 3/4"

Ø 25 mm 

Ø 50 mm

• AC 230 V
   nr. 3 x 6 mm 2

• 3 AC 230 V
   nr. 4 x 2,5 mm 2

• 3N AC 400 V
   nr. 5 x 1 ,5 mm 2

Ø 40 mm 

53
5

63
52

3560

51

18
0

282

185

75

KVG 061   

75

500

13
05

25

63
52

65
60

120

51 35
60

110

185

850

690

75

95

480

650

180
50

110

282

Ø 40 mm 

Ø 3/4"

Ø 3/4"

Ø 1/2" 

Ø 25 mm 

Ø 40 mm 

Ø 50 mm

ISO 7.1

ISO 228.1

DE-AT-BE-ES-FI-FR-GR-IE
IT-LU-NO-NL-PT-GB-SE
CH-HU-CZ-BG-CY-PL-TR
EE-LV-LT-MT-SK-SI-HR

DK

• AC 230 V
   nr. 3 x 1,5 mm 2

CVG061S
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EQUIPAMIENTO DE SERIE: - 2 Parrillas en acero inoxidable

Hornos mixtos - Minipro S
modelo n°plazas dimensiones potencia gas potencia eléctrica Peso Neto/Bruto
codigo n. LxPxH cm kW kW Kg

OCEV061S 30/80 51x80x73
7,75
AC230V  50Hz

84/70

Opcional - para solicitar por pedido
modelo descripción

KSC004 Sonda al corazón multipunto. Ø 3 mm

LM1 sistema de lavado automático; en dotación 1 bidón de detergente combiclean, 10 l. C/u.

CSD tanque incorporado con reserva de 5 litros - se puede utilizar como tanque para el lavado 
automático eliminando el Espacio ocupado del tanque de detergente

CSA tanque incorporado con reserva de 5 litros - se puede utilizar en ausencia de conexión hídrica 
para cocinado a vapor o Mixto con una autonomía hasta 60 minutos

TMP Multiprogram keyboard

CVR 2 Velocidades de ventilación: normal / reducida

SN Suplemento para optimización energética - sólo para los modelos eléctricos

NPS cambio sentido puerta

NPK predisposición para conexión de la campana de aspiración

Accesorios extra instalables después de la compra
modelo descripción

KSA001 Sonda al corazón con aguja. Ø 1 mm 

LD25 kit ducha con tubo flexible inox de 2,5 m. Con racords 

USB dispositivo usb para actualizar el software y cargar/descargar programas de cocción y datos haccp

CPA061 protección anticalor de acero inox, para pared lateral derecha 

Accesorios
modelo dimensiones notas
codigo LxPxH cm

Soporte base en acero inox

CSR061 51x64,8x87

Portabandejas 

CPT061 10 x 1/1GN

Portadetergente para soporte

CPD061

Armario neutro con puerta

CAN061 10 x 1/1GN

Kit ruedas para soportes, de las cuales 2 con freno

RP04

Campana de aspiración, con condensador de aire - Se puede usar sólo en hornos ya predispuestos

KKV061 51x103,2x30 0,3 kw 230V

Bastidor de super posición para el ajuste de la altura en la instalación del horno con campana de aspiración - 150 mm h
KNR061 81,4x48x15
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Minipro S_061
capacidad 6 x 1/1GN
distancia entre guías 60 mm

Entrada cable
de alimentación
eléctrica

Tapón
desincrustante 
del calentador

Aspiración de aire Dascarga liquidos

Entrada gas 
y tipo de rosca

Salida de vapores
y dispositivo de 
seguridad para la
depresión 
de la cámara

Entrada 
agua normal

Descarga 
condensación

Chimenca
humos

Respiradero vapores 
de la cámara

Entrada 
agua suavizada

Esquema de Instalación

OCEV061S
75

0
50

130 40 4060
80

40 41

70

3N AC 400 V
   nr. 5 x 2,5 mm

2

Ø 3/4"

Ø 40 mm

Ø 40 mm 

Ø 3/4"

Ø 30 mm 

500

12
80

70

510

730

800

61
41

60 40 40

40

80 5070

80

61

41
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EQUIPAMIENTO DE SERIE: - 2 Parrillas en acero inoxidable

Hornos mixtos - Minipro S
modelo n°plazas dimensiones potencia gas potencia eléctrica Peso Neto/Bruto
codigo n. LxPxH cm kW kW Kg

OCEV101S 80/150 51x80x97
15,5
AC230V  50Hz

90/75

Opcional - para solicitar por pedido
modelo descripción

KSC004 Sonda al corazón multipunto. Ø 3 mm

LM1 sistema de lavado automático; en dotación 1 bidón de detergente combiclean, 10 l. C/u.

CSD tanque incorporado con reserva de 5 litros - se puede utilizar como tanque para el lavado 
automático eliminando el Espacio ocupado del tanque de detergente

CSA tanque incorporado con reserva de 5 litros - se puede utilizar en ausencia de conexión hídrica 
para cocinado a vapor o Mixto con una autonomía hasta 60 minutos

TMP Multiprogram keyboard

CVR 2 Velocidades de ventilación: normal / reducida

SN Suplemento para optimización energética - sólo para los modelos eléctricos

NPS cambio sentido puerta

NPK predisposición para conexión de la campana de aspiración

Accesorios extra instalables después de la compra
modelo descripción

KSA001 Sonda al corazón con aguja. Ø 1 mm 

LD25 kit ducha con tubo flexible inox de 2,5 m. Con racords 

USB dispositivo usb para actualizar el software y cargar/descargar programas de cocción y datos haccp

CPA101 protección anticalor de acero inox, para pared lateral derecha 

Accesorios
modelo dimensiones notas
codigo LxPxH cm

Soporte base en acero inox

CSR101 51x64,8x87

Portabandejas 

CPT061 10 x 1/1GN

Portadetergente para soporte

CPD061

Armario neutro con puerta

CAN061 10 x 1/1GN

Kit ruedas para soportes, de las cuales 2 con freno

RP04

Campana de aspiración, con condensador de aire - Se puede usar sólo en hornos ya predispuestos

KKV061 51x103,2x30 0,3 kw 230V
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Minipro S_101
capacidad 10 x 1/1GN
distancia entre guías 60 mm

Entrada cable
de alimentación
eléctrica

Tapón
desincrustante 
del calentador

Aspiración de aire Dascarga liquidos

Entrada gas 
y tipo de rosca

Salida de vapores
y dispositivo de 
seguridad para la
depresión 
de la cámara

Entrada 
agua normal

Descarga 
condensación

Chimenca
humos

Respiradero vapores 
de la cámara

Entrada 
agua suavizada

Esquema de Instalación

OCEV101S
75

0
50

130 40 4060
80

40 41

70

3N AC 400 V
   nr. 5 x 2,5 mm

2

Ø 3/4"

Ø 40 mm

Ø 40 mm 

Ø 3/4"

Ø 30 mm 

500

12
80

70

510

970

800

61
41

60 40 40

40

80 5070

80

61

41
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Superposiciones disponibles

modelo kit horno inferior horno superior
capacidad capacidad

KKEC26 CEV026

6 x 2/3 GN
+

CEV026

6 x 2/3 GN

17
2.

5 
cm

25
 c

m

51 cm

KKEC66 CEV061

6 x 1/1 GN
+

CEV061

6 x 1/1 GN
17

2.
5 

cm

25
 c

m

51 cm

KKEC16 CEV061

6 x 1/1 GN
+

CEV101

10 x 1/1 GN

18
6.

5 
cm

25
 c

m

51 cm
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Accesorios para mantenimiento ordinario y limpieza

modelo notas
codigo

Combiclean detergente alcalino 3 en 1

DL010 10 lt

Carro portadetergente en acero inox

CD002 Capacidad 2 x 10 lt

Pulverizador para detergente

PL002  Capacidad 2 lt

Pulverizador para detergente

PL005 Capacidad 5 lt
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Recipientes 
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Exclusivos Para 
Cocciones 
Especiales



30

Ho
rn
os

IN
D

IC
E

Recipientes Y Accessorios Especiales Gastronorm

modelo dimensiones notas
codigo LxP cm

PARRILLA

G2300 2/3 GN
35,2x32,5

cromadas

X2300 acero inox

G1100 1/1 GN
53x32,5

cromadas

X1100 acero inox

G2100 2/1 GN
53x65

cromadas

X2100 acero inox

G4300 46x34
per forni Memolis cromadas

Bandeja - Acero Inox

T2302
2/3 GN

35,2x32,5

H 2 cm

T2304 H 4 cm

T2306 H 6,5 cm

T1102
1/1 GN
53x32,5

H 2 cm

T1104 H 4 cm

T1106 H 6,5 cm

T2102
2/1 GN
53x65

H 2 cm

T2104 H 4 cm

T2106 H 6,5 cm

Bandeja Perforada - Acero Inox
F2302

2/3 GN
35,2x32,5

H 2 cm

F2304 H 4 cm

F2306 H 6,5 cm

F1102

1/1 GN
53x32,5

H 2 cm

F1104 H 4 cm

F1106 H 6,5 cm

F1110 H 10 cm

F1115 H 15 cm

F2102

2/1 GN
53x65

H 2 cm

F2104 H 4 cm

F2106 H 6,5 cm

F2110 H 10 cm

F2115 H 15 cm

Bandeja Esmaltada - Aleación Metálica, Revestimiento De Cerámica

S1102
1/1 GN
53x32,5

H 2 cm

S1104 H 4 cm

S1106 H 6,5 cm

S2102
2/1 GN
53x65

H 2 cm

S2104 H 4 cm

S2106 H 6,5 cm
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Recipientes Y Accessorios Especiales Gastronorm

modelo dimensiones notas
codigo LxP cm

Cesta De Red Para Prefritos - Acero Inox

R230 2/3 GN
35,2x32,5

1 Kg

R1104 1/1 GN
53x32,5

1,5 Kg

R2104 2/1 GN
53x65

3 Kg

Bandeja Antiadherente, Con Lados Cerrados - Aluminio Revestido Con Teflón

AT230 2/3 GN
35,2x32,5

H 2 cm

AT02

1/1 GN
53x32,5

H 2 cm

AT04 H 4 cm

AT06 H 6,5 cm

Bandeja Antiadherente, Con Lados Abiertos Aluminio Revestido Con Teflón

ATL23
2/3 GN

35,2x32,5

liscia

ATF23 forata

AT11
1/1 GN
53x32,5

liscia

AF11 forata

ATL43
46x34

per forni Memolis

liscia

ATF43 forata

Plancha De Acumulación De Calor - Aluminio Revestido Con Teflón

APL11
1/1 GN
53x32,5

liscia

APR11 forata
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Recipientes Y Accessorios Especiales Gastronorm

modelo  kit dimensiones notas
codigo LxP cm

Parrilla Especial Para Cocción De Verduras - Aluminio

GV230 2/3 GN
35,2x32,5

GV110 1/1 GN
53x32,5

Parrilla Especial Para Cocción De Brocheta De Carnes - Acero Inox

GS111 1/1 GN
53x32,5

lunghezza
spiedini 52 cm

Aguja Para Brocheta - Acero Inox

SD052 1/1 GN
53x32,5

52 cm

Parrilla Especial Para Cocción De Brochetas Carnes Y Pescados - Acero Inox

GS230 2/3 GN
35,2x32,5 lunghezza

spiedini 23 cm
GS112 1/1 GN

53x32,5

Parrilla Especial Para Cocción De Carnes Y Pescados - Aleación De Aluminio, Revestimiento De Teflón

GC230 2/3 GN
35,2x32,5

GC113 1/1 GN
53x32,5

Bandeja Antiadherente, Ø 120 Mm - Aluminio Revestido Con Teflón

TF106 1/1 GN
53x32,5

6 pezzi

TF112 2/1 GN
53x65

12 pezzi

Bandeja Antiadherente, Ø 200 Mm - Aluminio Revestido Con Teflón

TF123 2/3 GN
35,2x32,5

1 pezzi

TF223 1/1 GN
53x32,5

2 pezzi

TF623 2/1 GN
53x65

6 pezzi
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Recipientes Y Accessorios Especiales Gastronorm

modelo  kit dimensiones notas
codigo LxP cm

Parrilla Para Pollos - Acero Inox

P230 2/3 GN
35,2x32,5

4 pezzi

P1108 1/1 GN
53x32,5

8 pezzi

Bandeja Espacial Antiadherente Para Pollos - Aluminio

PS1108 1/1 GN
53x32,5

8 pezzi

Asador Para Cordero Y Cerdito Y Cochinillo - Acero Inox

SAM55 1/1 GN
53x32,5

H 55 cm



34

Ho
rn
os

IN
D

IC
E

Recipientes Para Bollería / Panadería

modelo dimensiones notas
codigo LxP cm

Parrilla

G64

60x40

cromadas

GX64 acero inox

Bandeja De Aluminio - Aluminio

T11

60x40

2 latI

T12 H 2 cm

T14 H 4 cm

Bandeja Perforada - Aluminio

T22 60x40 H 2 cm

Bandeja Antiadherente, Con Lados Abiertos - Aluminio Revestido Con Teflón

ATL64
1/1 GN
53x32,5

liscia

ATF64 forata

Bandeja De Chapa De Aluminio 

T31

60x40

2 latI

T32 H 2 cm

T34 H 4 cm

Bandeja Para Barras De Pan - Aluminio

T42 60x40 H 2 cm

Plancha De Acumulación De Calor - Aluminio Revestido Con Teflón

AP064 60x40 liscia
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PRIME - CONTROL T

7 GN 1/1 10 GN1/1 7 GN2/1 10 GN2/1
20 GN1/1 20 GN1/1 20 GN2/1

40 GN1/1

D
IR

EC
T 

ST
EA

M

PRVGT071 PRVGT101 PRVGT072 PRVGT102 PRVGT201 PRVGT202

PRVET071 PRVET101 PRVET072 PRVET102 PRVET201 PRVET202

BO
IL

ER

PRBGT071 PRBGT101 PRBGT072 PRBGT102 PRBGT201 PRBGT202

PRBET071 PRBET101 PRBET072 PRBET102 PRBET201 PRBET202

PRIME - CONTROL S

7 GN 1/1 10 GN1/1 7 GN2/1 10 GN2/1
20 GN1/1 20 GN1/1 20 GN2/1

40 GN1/1

D
IR

EC
T 

ST
EA

M

PRVGS071 PRVGS101 PRVGS072 PRVGS102 PRVGS201 PRVGS202

PRVES071 PRVES101 PRVES072 PRVES102 PRVES201 PRVES202

BO
IL

ER

PRBGS071 PRBGS101 PRBGS072 PRBGS102 PRBGS201 PRBGS202

PRBES071 PRBES101 PRBES072 PRBES102 PRBES201 PRBES202

Gama de Hornos - PRIME - MEMOLIS - MINIPRO
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MEMOLIS - CONTROL T
CONVECTION OVEN COMBI OVEN DIRECT STEAM

4 GN 2/3 4 GN1/1 5 GN2/1 7 GN1/1 10 GN1/1

- - MEGT051 MEGT071 MEGT101

MEET023 MEET041 MEET051 MEET071 MEET101

MEMOLIS - CONTROL M
CONVECTION OVEN COMBI OVEN DIRECT STEAM

4 GN 2/3 4 GN1/1 5 GN2/1 7 GN1/1 10 GN1/1

- - MEGM051 MEGM071 MEGM101

MEEM023 MEEM041 MEEM051 MEEM071 MEEM101

MINI PRO

CONTROL X CONTROL S

6 GN 2/3 6 GN1/1 6 GN1/1 10 GN1/1 6 GN 2/3 6 GN1/1 6 GN1/1 10 GN1/1

- OCVE026X - - - OCVG061S - -

OCEV026X OCVE026X OCEV061X OCEV101X OCEV026S OCVE061S OCEV061S OCEV101S
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